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Verpackungs-Behaiter und Verfahren zum Verpacken einer gebrauchsfertigen Mahlzeit in diesem 
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Offenbart ist ein stapelbarer Verpackungs-Behalter zur 
Aufnahme von Fertig-Mahlzeiten, insbesondere Fluggast- 
Mahlzeiten, die unmittetbar aus dem Behalter gegessen 
warden. Der Behalter besteht aus einem schalenfdrmigen, 
durch seitenwandhohe Stege in mehrere separate Facher 
unterteilten Unterteil. Elnige, vorzugsweise aneinander 
angrenzende Facher des Unterteils werden mit den leicht 
verderblichen, frischen Speisen der Mahlzeit gefOIlt und nach 
einer Schutzbegasung mit einer Deckelfolie verschlossen, die 
am oberen Rand der diese Facher umgrenzenden Seiten- 
wand-Abschnitte und Stege des Unterteils gasdicht angesie- 
gelt wird. Die restlichen F§cher werden, gegebenenfalls erst 
kurz vor dem Verzehr der Mahlzeit, mit den Speisen der 
Mahlzeit befullt, die keiner besonderen Haltbarmachung 
bedurfen oder fur die eine Schutzbegasung ungeeignet ist. 
Diese Facher des Unterteils werden durch den Boden des irn 
Stapel darOber befindlichen Behalters abgedeckt. Auf diese 
Weise konnen die verschiedenen Bestandteiie einer Mahlzeit 
trotz Verwendung eines praktisch einteiiigen Behairers jeweils 
optimal verpackt werden. (31 10 847) 
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Anspruche 



'5'tapelbarer Behalter zum Verpacken einer aus mehreren Spei- 
sen bestehenden Mahlzeit, insbesondere einer Fluggast-Mahl- 
zeit, mit einem schalenf ormigen Unterteil zur Aufnahme der 
Speisen und mit einer auf den Seitenwanden des Unterteils 
aufliegenden Abdeckung, 

gekennzeichnet durch ein einteiliges Unterteil (1), das 
mittels seitenwandhoher Stege (7-9) in mehrere separate 
Facher (11-14) fur die Speisen unterteilt ist und bei dem 
am f reien oberen Rand mindestens einiger Seitenwand-Ab- 
schnitte und Stege Siege lleisten (23-29) fur die Ansiege- 
lung einer Deckelfolie (2) ausgebildet sind, welche bestimm- 
te Facher (11-13) jeweils zusammenhangend umschliessen . 

2. 

Behalter nach Anspruch 1, 

dadurch gekennzeichnet, daB die bestimmten Facher (11-13) 
aneinander grenzen. 

3. 

Behalter nach Anspruch 1 oder 2, 

dadurch gekennzeichnet, daB das Unterteil (1) ungefahr 
rechteckig ist. 

4. 

Behalter nach Anspruch 2 oder 3, 

dadurch gekennzeichnet, daB das Unterteil (1) einen Grenz- 
Steg (7) aufweist, welcher sich von einer Seitenwand (4) 

European Patent Attorney Zugelassener Vertreter beim Europaischen Patentamt TA: Technolaw 

Telefon (089) 22 0821 Telex 5216741 list d Postscheck MGnchen 11 4858-806 Reuse* elbank Munchen 2601 205 




3110847 



ungefahr rechtwinklig bis zur gegenuberliegenden Seitenwand 
(6) erstreckt, 

5. 

Behalter nach einem der Anspruche 1 bis 4, 

dadurch gekennzeichnet , daB alle Seitenwande (3-6) und Ste- 
ge (7-9) mit ihrem oberen Rand in einer gemeinsamen Ebene 
liegen . 

6. 

Behalter nach Anspruch 5, 

dadurch gekennzeichnet, daB alle Seitenwande (3-6) und Ste- 
ge (7-9) Siegelleisten (23-29) aufweisen. 

7. 

Behalter nach einem der Anspruche 1 bis 6, 

dadurch gekennzeichnet, daB jedes Fach (11-14) einen ebenen 
Boden (16-19) aufweist. 

8. 

Behalter nach Anspruch 7, 

dadurch gekennzeichnet k , daB die Boden (16-19) mehrerer 
Facher (11-14) in einer gemeinsamen Ebene liegen, 

9. 

Behalter nach Anspruch 7 Oder 8, 

dadurch gekennzeichnet, daB der Boden (18') mindestens ei- 
nes Faches (13* ) gegenuber den Boden (16, 17, 19) der iibri- 
gen Facher (11, 12, 14) hdher liegt. 

10. 

Behalter nach Anspruch 9, 

dadurch gekennzeichnet, daB unter jedem hoher liegenden 
Boden (18*) mindestens ein in der gemeinsamen Ebene enden- 
der FuB (38) vorgesehen ist. 
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n . 

Behalter nach Anspruch 10, 

dadurch gekennzeichnet, daB jeder FuB (38) durch einen kon- 
vex ausgebuchteten Abschnitt des Bodens (18') gebildet ist. 

12. 

Behalter nach eine der Anspruche 1 bis 11 , 
dadurch gekennzeichnet, daB die Stege (7-9) jeweils aus 
zwei beabstandeten , am oberen Rand durch die Siegelleiste 
(z.B. 27) verbundenen Wanden {z.B. 71, 72) bestehen. 

13. 

Behalter nach Anspruch 12, 

dadurch gekennzeichnet, daB das Unterteil (1) ein einstucki- 
ges Tief zieh-Formteil ist. 

14. 

Behalter nach einem der Anspruche 1 bis 13, 

dadurch gekennzeichnet, daB mindestens eine an der Untersei- 
te der Bbden (17-19) zweier benachbarter Facher (12-14) 
angebrachte, den dazwischenliegenden Steg (7) uberbriickende 
Versteif ungsplatte (10) vorgesehen ist. 

15. 

Verfahren zum Verpacken gebrauchsf ert iger , aus mehreren 
Speisen bestehender Mahlzeiten, insbesondere Fluggast-Mahl- 
zeiten, in stapelbaren Behaltern, bei welchem die Speisen 
einer Mahlzeit getrennt voneinander in ein schalenf brmiges 
Unterteil des Behalters eingelegt werden und dieses dann 
mit einer auf seinen Seitenwanden aufliegenden Abdeckung 
versehen wird , . 

dadurch gekennzeichnet, daB ein einteiliges Unterteil mit 
mehreren separaten, durch seitenwandhohe Stege abgeteilten 
Fachern flir die Speisen verwendet wird, daB zunachst be- 
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stimmte. erste Facher des Unterteils mit Speisen gefiillt 
werden, daB anschlieBend die ersten Facher mit einem Schutz- 
gas begast und dann durch Ansiegelung einer Deckfolie an 
Seitenwand-Abschnitte und Stege des Unterteils gasdicht 
verschlossen werden, und daB jedes restliche Fach spater 
mit Speise gefiillt wird. 

16. 

Verfahren nach Anspruch 15, 

dadurch gekennzeichnet, daB jedes restliche Fach durch Auf- 
stapeln eines weiteren Behalters mit dem Boden von dessen 
Unterteil abgedeckt wird. 

17. 

Verfahren nach Anspruch 15 oder 16, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB als erste Facher aneinander grenzende Facher ausgewahlt 
werden . 

18. 

Verfahren nach Anspruch 15, 16 oder 17, 

dadurch gekennzeichnet, daB ein ungefahr rechteckiges Unter- 
teil mit einem Grenz-Steg verwendet wird, welcher sich von 
einer Seitenwand des Unterteils ungefahr rechtwinklig bis 
zur gegenuberliegenden Seitenwand erstreckt. 
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Beschreibung 



Verpackungs-Behalter und Verfahren zum Verpacken einer ge— 
brauchsf ert igen Mahlzeit in diesem. 

Die Erfindung betrifft einen stapelbaren Behalter zum Ver- 
packen einer gebrauchsf ert igen , aus mehreren Speisen beste- 
henden Mahlzeit, insbesondere einer Fluggast-Mahlzeit , mit 
einem schalenf ormigen Unterteil zur Aufnahme der Speisen 
und mit einer auf den Seitenwanden des Unterteils aufliegen- 
den Abdeckung. 

Die Erfindung betrifft ferner ein Verfahren zum Verpacken 
gebrauchsf ert iger Mahlzeiten in derartigen Behaltern, bei 
welchem die Speisen einer Mahlzeit getrennt voneinander 
in das schalenf ormige Unterteil des Behalters eingelegt 
werden und das Unterteil dann mit der auf seinen Seitenwan- 
den aufliegenden Abdeckung versehen wird. 

Verpackungs-Behalter der eingangs genannten Art sind seit 
Jahren als sogenannte Euro-Box bei den Fluggese llschaf ten 
fur die Verpflegung der Fluggaste mit kalten Mahlzeiten 
in Gebrauch. Bei den bekannten Behaltern befinden sich die 
verschiedenen Speisen (z.B. Wurst, kaltes Fleisch, Kase, 
Salat) in kleineren Einweg-Schalen , die ihrerseits nebenein- 
ander in das Unterteil des Behalters eingesetzt sind. Da- 
neben ist in dem Unterteil noch Platz fur Backwaren (z.B. 
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Schwarzbrot, Brdtchen), einen Dessertbecher (z.B. Joghurt, 
Pudding), abgepackte Beigaben (z.B. Butter, Schokolade, 
Salz/Pfeffer, Senf) und einen Bestecksatz. Die Abdeckung 
des Behalters besteht aus einem lose auf das Unterteil auf- 
gesetzten, haubenf brmigen Deckel. Alle Teile des Behalters 
sind regelmaBig aus Kunststoff hergestellt. Die Behalter 
werden am Boden gefullt, Libereinander in genormte Transport- 
Behalter gestapelt und in diesen ins Flugzeug geladen. Dort 
werden sie dem Fluggast unmittelbar als sogenannte Servier- 
Behalter vorgesetzt, der nach dem Aufklappen der Haube die 
Mahlzeit unmittelbar aus dem Unterteil des Behalters bzw. 
den darin eingesetzten Einweg-Schalen verzehrt. 

Der bekannte Verpackungs-Behalter hat den Nachteil, daB er 
aus einer groBeren Anzahl sperriger Verpackungselemente , 
namlich Unterteil, Deckel und mehreren Einweg-Schalen be- 
steht. Dies ist nicht nur an sich aufwendig, sondern bedeu- 
tet auch einen hohen Leergut-Anf all , was schon fur den Flug- 
gast beim Verzehren der Mahlzeit angesichts der beschrank- 
ten Platzverhaltnisse im Flugzeug unbequem ist und auBerdem 
beim Abservieren besondere MUhe macht. 

Ein noch wesentlicherer Nachteil des bekannten verpackungs- 
Behalters besteht darin, daB die frischen Speisen in den 
Einweg-Schalen sehr rasch an Aussehen und Geschmack verlie- 
ren. Bekanntlich ist die Haltbarkeit frischer Speisen wie 
de'r oben genannten auch bei Kuhlung nur sehr begrenzt, wenn 
keine besonderen MaBnahmen zur Verlangerung der Haltbarkeit 
getroffen sind, was bei den bekannten Behaltern nicht der 
Fall ist. Deshalb kbnnen die bekannten Behalter immer erst 
kurz vor dem Verzehr, das heiBt vor Abflug des Fluges ge- 
fullt werden. Dies bedeutet fur die herstellenden Betriebe 
eine erschwerte Disposition und kurzfristig hohen Arbeits- 
aufwand, da praktisch nicht auf Lager produziert werden 
kann. Aus dem gleichen Grunde mussen sich die Fluggesell- 
schaften urn die Lieferung von Fluggast-Verpf legung in zahl- 
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reichen Flughafen KUmmern, da bei langeren Flugen wegen der 
begrenzten Haltbarkeit eine Mitnahme der fur den Ruckflug 
benbtigten Mahlzeiten vom Heimatf lughaf en nicht mbglich ist. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Verpackungs- 
Behalter der .eingangs genannten Art zu schaffen, der eine 
grbBere Haltbarkeit der verpackten frischen Speisen als 
der bekannte Behalter gewahrleistet und trotzdem einfacher 
und leichter handhabbar als dieser ausgebildet ist. 

Mit der Erfindung soli ferner ein Verfahren zum rationellen 
Verpacken gebrauchsf ertiger Mahlzeiten in einem Verpackungs- 
Behalter geschaffen werden, mit dem eine verlangerte Halt- 
barkeit der frischen Speisen der Mahlzeit erzielt wird. 

Ein stapelbarer Ver packungs-Behalter fur gebrauchsf ertige 
Mahlzeiten, der obige Aufgabe lost, kennzeichnet sich er- 
findungsgemaLB durch ein einteiliges, mittels seitenwandho- 
her Stege in mehrere separate Facher fur die Speisen un- 
terteiltes Unterteil, bei dem am freien oberen Rand min- 
destens einiger Se itenwand-Abschn itte und Stege Siegellei- 
sten fur die Ansiegelung einer Deckelfolie ausgebildet 
sind, welche bestimmte Facher jeweils zusammenhangend urn- 
sch liessen . 

Ein die obige Aufgabe losendes Verfahren zum Verpacken ge- 
brauchsf ertiger Mahlzeiten beruht auf der Verwendung des 
neuen Ver packungs-Behalters und ist im ubrigen erf indungs-. 
gemaB daduroh gekennzeichnet , daB zunachst bestimmte erste 
Facher des Unterteils des neuen Behalters mit Speisen ge- 
fUllt werden, daB anschlieBend die gefullten, ersten Facher 
mi t einem Schutzgas begast und dann durch Ansiegelung einer 
Deckelfolie an Seitenwand-Abschnitte und Stege des Unter- 
teils gasdicht verschlossen werden, und daB das oder die 
restliche Fach beziehungsweise restlichen Facher spater 
mit Speisen gefullt wird beziehungsweise werden. 
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Bei dem erf indungsgemaGen Verpackungs-Behalter werden die 
Spei'sen unmitte lbar in die verschiedenen Facher des eintei- 
ligen Unterteiles eingeflillt. Dadurch entfallen besondere 
Schalen fur die Aufnahme der Speisen und die damit verbunde- 
nen Handhabungs-Nachteile insbesondere beim Verzehr unter 
beschrankten Platzverhaltn issen . Auch die als Abdeckung 
verwendete Deckelfolie laBt sich im Gegensatz zum hauben- 
fbrmigen, quasi-starren Deckel des bekannten Behalters 
nach dem Abziehen vom Unterteil leicht zusammenlegen und 
auf kleinem Raum beseitigen. Insgesamt wird dadurch der 
Verzehr der Mahlzeit aus dem geoffneten Behalter deutlich 
bequemer. Gleichzeitig wird mit dem neuen Behalter durch 
die Siegelleisten am Rande mindestens einiger bestimmter 
Facher des Unterteils der Vorteil erreicht, daB die an sich 
leicht verderblichen frischen Speisen einer Mahlzeit durch 
Ansiegelung der Deckelfolie an die Siegelleisten gasdicht 
in einer Schutzgas-Atmosphare verschlossen werden kbnnen 
und dadurch ihre Haltbarkeit erheblich erhbht wird. 

Die Schutzbegasung und ihre haltbar keitsver langernde Wir- 
kung sind an sich bekannt. In Verbindung mit dem erfinguns- 
gemaGen Behalter wird sie jedoch nicht nur, wie bisher, 
fur jeweils einzelne Lebensmittel angewendet, sondern ge- 
meinsam fur die immer aus verschiedenen Lebensmitte In be- 
stehenden Speisen einer Mahlzeit. Durch die Schutzbegasung 
ist.es mbglich, die Behalter schon langere Zeit vor dem 
Verzehr der Mahlzeit zu fullen, so daG zum Beispiel mit 
frischen Speisen gefullte Behalter auf Vorrat hergestellt 
Oder die gefullten Behalter von den Fluggesellschaf ten uber 
langere Strecken zum Beispiel zur Verwendung auf dem Ruck- 
flug transportiert werden kbnnen. Nicht alle Facher mussen 
fur einen gasdichten VerschluG durch Ausbildung von Siegel- 
leisten am oberen Rand vorbereitet sein, weil manche Be- 
standteile der Mahlzeit, wie zum Beispiel das regelmaBig 
in anderer Weise konservierte Dessert oder die oben erwahn- 
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ten Beigaben keiner besonderen Haltbarmachung bedlirfen. 
Daruberhinaus ist die Schutzbegasung fiir manche Speisen 
gar nicht anwendbar, zum Beispiel fur Backwaren, die in 
einer Schutzgas-Atmosphare ihre Knusprigkeit verlieren wlir- 
den. Deshalb ist mindestens ein zunachst offen bleibendes 
Fach fiir die Aufnahme solcher Bestandteile der Mahlzeit 
vorgesehen, wobei man empfindliche Bestandteile, wie zum 
Beispiel frische Brotchen, wie auch bisher dort erst kurz 
vor dem Verzehr der Mahlzeit einlegen wird. Gleichwohl kann 
mit der erf indungsgemaBen Verpackung der groBte Teil der 
VerpackungsmaGnahmen , namlich das Verpacken der frischen 
Speisen einerseits und der haltbaren und unempf indlichen 
Bestandteile andererseits schon langere Zeit vor dem Ver- 
zehr abgeschlossen sein, wodurch sich eine erheblich ratio- 
nellere Handhabung als bisher ergibt. 

Aus oben Gesagtem ergeben sich auch unmittelbar die Vor- 
teile des erf indungsgemaBen Verpackungs-Verf ahrens , mit 
welchem man eine Verpackung der versch iedenen Speisen einer 
Mahlzeit in der den einzelnen Speisen jeweils optimal ange- 
paBten Form, namlich entweder versiegelt in einer Schutz- 
gas- Atmosphare oder nur abgedeckt mit Zutritt von Luft, 
trotz Verwendung nur eines einzigen Verpackungs-Behalters 
fiir alle Bestandteile der Mahlzeit erzielt. 

Das oder die restlichen, von der Versiegelung mit der Dek- 
kelfolie ausgenommenen Facher mussen nach ihrer Befiillung 
nicht mit einer gesonderten Abdeckung verschlossen werden. 
ZweckmaBigerweise wird man sie vielmehr durch Aufstapeln 
eines weiteren Behalters mit dem Boden von dessen Unterteil 
abdecken und sich somit die Tatsache zunutze machen, da(3 
die gefullten Behalter regelmaBig ir gestapelter Form trans- 
portiert werden, 

Gunst igerweise wird man als erste, fur die Aufnahme fri- 
scher Speisen bestimmte Facher aneinander grenzende Facher 
auswahlen, damit samtliche ersten Facher gemeinsam mit 
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einem einzigen Stuck Deckelfolie verschlossen werden kon- 
nen, Um einen kont inuierlichen Verf ahrensablauf beim Fullen 
und VerschlieBen mit Deckelfolie zu ermoglichen, wird am 
besten ein ungefahr rechteckiges Unterteil mit einem Grenz- 
Steg verwendet, welcher sich von einer Seitenwand des Un- 
terteils ungefahr rechtwinklig bis zur gegenliberliegenden 
Seitenwand erstreckt, wobei alle ersten Facher auf der ei- 
nen Seite des Grenze-Steges und die ubrigen Facher auf den 
anderen Seite des Grenz-Steges liegen. Dann konnen die Un- 
terteile in einer f ortlauf enden Bahn, gegebenenf alls unmit- 
telbar im AnschluB an ihre Herstellung und Befullung mit 
frischer Speise, mit einer ebenfalls fort lauf enden Bahn Dek- 
kelfolie kontinuierlich verschlossen werden, wobei die Brei- 
te der Deckelf ol ien-Bahn geringer als die der Unterteil- 
Bahn ist und nur dem Abstand zwischen dem -in Arbeitsrich- 
tung ausger ichteten Grenz-Steg und der dazu parallelen, 
einen Seitenwand des Unterteils entspricht. 

Das Unterteil wird zweckmaBigerweise so gestaltet, daB alle 
Seitenwande und Stege mit ihrem oberen Rand in einer gemein- 
samen Ebene liegen. Dies erleichtert nicht nur die Handha- 
bung beim Auffullen und Entnehmen der Mahlzeit, sondern 
verbessert auch das gute Aussehen der Verpackung. Obwohl 
nicht alle Facher des Unterteils mit Deckelfolie versiegelt 
werden, ist es vorteilhaft, daB alle Seitenwande und Stege 
Siegelleisten aufweisen* Dann ist es moglich, Mahlzeiten in 
verschiedener Zusammenstellung mit einer jeweils anderen 
Aufteilung zwischen ersten, fur die Versiegelung bestimmten 
Fachern und den restlichen Fachern zu verpacken, ohne je- 
weils das Unterteil andern zu mussen. AuBerdem konnen die 
Siegelleisten zur mechanischen Stabilitat des Unterteils 
beitragen. 

Vorteilhaf terweise haben die Facher des Unterteils ebene 
Bbden, wobei. die Bbden zumindest mehrerer Facher in einer 
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gemeinsamen Ebene liegen sollten. Dies gewahr leistet zu- 
nachst einmal eine gute Standf est igkeit des Behalters und 
ist die einfachste Gestaltung, bei der sich die automati- 
sche Abdeckung nicht versiegelter Facher durch gegenseitige 
Stapelung den Behalter ergibt. AuBerdem sind ebene Bbden 
beim Verzehren den Speisen unmittelbar aus dem Unterteil 
besonders angenehrn. 

Das Unterteil der neuen Verpackung mufi bei vorgegebenen 
UmriB-MaBen fur eine bestimmte Auf nahme-Kapazitat eine be- 
stimmte Mindest-hohe haben. Diese kann zwar wegen des Fort- 
falls zusatzlicher , loser Schalen kleiner als die Gesamt- 
Hdhe des bekannten Behalters mit seinem haubenf brmigen 
Deckel sein, ohne daB dadurch die Auf nahmekapaz i tat klei- 
ner wird. Trotzdem kann sich eine Tiefe der Facher ergeben, 
wenn diese vom oberen Rand bis zur Auf stell-Flache durch- 
gehen, die fur ein bequemes Essen mit Messer und Gabel un- 
mittelbar aus einem. Fach heraus etwas hinderlich ist. Zur 
Beseitigung dieses Nachteils empfiehlt es sich, den Boden 
mindestens eines Faches, aus dem heraus mit Messer und Ga- 
bel gegessen werden soil, gegenuber den Boden der ubrigen 
Facher hoher zu legen und dadurch die wirksame Tiefe des 
entsprechenden Faches zu verringern. Das wackelfreie Auflie- 
gen des derart weitergebildeten Behalters wird am besten 
dadurch gewahr leistet , daB unter jeden hbher liegenden Bo- 
den mindestens ein in der gemeinsamen Ebene der ubrigen 
Boden endender FuB vorgesehen ist, der zum Beispiel durch 
einen konvex ausgebuchteten Abschnitt des Bodens gebildet 
wird. Dieser FuB erfullt auch beim Stapeln der Behalter 
seine Funktion, da es sich bei dem oder den Fachern mit 
hoher gelegtem Boden regelmaBig urn solche handelt, die mit 
Deckelfolie versiegelt werden, so daP die FUBe auf der 
darunter liegeaden Deckelfolie aufstehen. 
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Bei der bevorzugten Ausbildungsf orm des neuen Verpackungs- 
Behalters bestehen die die Facher begrenzenden Stege des 
Unterteils jeweils aus zwei beabstandeten , am oberen Rand 
durch die Siegelleiste verbundenen Wanden. Dies ermbglicht 
eine auflerst rationelle Herstellung des Unterteils als ein- 
stuckiges Tief zieh-Formteil zum Beispiel aus einer Kunst- 
stoff-Folie, die zum Ausformen der einzelnen Facher ggf. 
samt eines FuGes in der spateren Ebe.ne der Siegelleisten 
gehalten wird. 

Urn bei dieser Ausbildung beziehungsweise dieser Herstel- 
lungsweise die Eigenstabilitat des Unterteils zu verbes- 
sern, insbesondere im Bereich des zwischen zwei Seitenwan- 
den durchgehenden Grenz-Steges , wo die Stabilitat aus- 
schlieBlich auf der Biegesteif igkeit des Folienmater ials 
beruht, kann mindestens eine an der Unterseite der Bbden 
zweier benachbarter Facher angebrachte, den dazwischen lie- 
genden Steg Uberbrlickende Verste if ungsplatte vorgesehen 
sein, bei der es sich zum Beispiel urn ein flacn auf die 
Bbden aufgeklebtes Folienstuck handelt. Alternativ kann die 
Eigenstabilitat des Unterteils auch durch eine nachtragli- 
che thermische Umbbrdelung am oberen Rand der Seitenwande 
vergroBert werden. 

Im folgenden ist die Erfindung mit weiteren vorteilhaf ten 
Einzelheiten anhand zweier schematisch dargestellter Ausfuh- 
rungsbeispiele naher erlautert. In den Zeichnungen zeigen: 

Figur 1 eine Draufs.icht auf das Unterteil eines Verpackungs- 
Behalters fur eine gebrauchsf ert ige kalte Fluggast- 
Mahlzeit , 

Figur 2 eine Stirnansicht zu Figur 1, 

Figur 3 eine isometrische Ansicht des Ver packungs-Behalters 
nach den Figuren 1 und 2 mit teilweise abgezogener 
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Deckelf ol ie , 

Figur 4 eine Figur 2 entsprechende Stirnansicht einer abge- 
wandelten Ausbi ldungsf o rm des Behalters. 

GemaB den Figuren 1 bis 3 umfaBt ein Verpackungs-Behalter 
flir eine gebrauchsf ert ige , kalte Fluggast-Mahlzeit ein in 
den Umrissen ungefahr rechteckiges Unterteil 1 und als Ab- 
deckung eine Deckelfolie 2. Das Unterteil 1 ist schalenfor- 
mig mit zwei ungefahr senkrechten, kurzen Seitenwanden 3 
und 5 und zwei ungefahr senkrechten, langen Seitenwanden 
4 und 6 ausgebildet. Sein Inneres ist durch drei seitenwand- 
hohe Stege 7, 8 und 9 in vier Facher 11, 12, 13 und 14 un- 
terteilt. Der Steg 7 erstreckt sich als sogenannter Grenz- 
Steg parallel zu den kurzen Seitenwanden 3 und 5 von der 
langen Seitenwand 4 durchgehend bis zur langen Seitenwand 
6 und teilt die langen Seitenwande ungefahr im Verhaltnis 
1:2. Dementsprechend wird ein groBes Fach 14 vom Grenz-Steg 
7, jeweils einem kurzen Abschnitt der langen Seitenwande 4 
und 6 und der in den Figuren rechten kurzen Seitenwand 5 
umgrenzt. Zwischen dem Grenz-Steg 7 und der linken kur- 
zen Seitenwand 3 erstreckt sich der Steg 8, der die Seiten- 
wand und den Grenz-Steg im Verhaltnis 1:1 unterteilt. So 
ist ein weiteres groBes Fach 13 von dem Steg 8, einem Ab- 
schnitt des Grenz-Steges 7, einem langen Abschnitt der Sei- 
tenwand 6 und einem Abschnitt der Seitenwand 3 umgrenzt. 
Zwischer dem Steg 8 und der langen Seitenwand 4 erstreckt 
sich der dritte Steg 9, welcher den Steg 8 im Verhaltnis 
1:1 unterteilt, wodurch zwei weitere, kleine Facher 11 und 
12 gebildet sind, die mit sich selber und dem Fach 13 unmit- 
telbar aneinander grenzen. 

Alle Seitenwande 3 bis 6 und alle Stege 7 bis 9 haben die 
gleiche Hbhe und liegen mit ihrem oberen Rand in einer ge- 
meinsamen Ebene, Die einzelnen Facher 11 bis 14 haben je- 
weils einen ebenen Boden 16, 17, 18 beziehungsweise 19, 
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wobei alle Bbden ebenfalls in einer gemeinsamen Ebene He- 
gen, so da3 alle Facher gleich tief sind. Der Grenz-Steg 
7 besteht aus zwei ungefahr parallelen und voneinander be- 
abstandeten Wanden 71 und 72, die an ihrem oberen Rand 
durch eine zu den Bbden parallele, ebene Siegelleiste 27 
miteinander verbunden sind. Die Stege 8 und 9 haben exne 
analoge Ausbildung, wodurch sich Siegelleisten 28 und 29 
ergeben. Auch die Seitenwande sind an ihrem oberen Rand 
mit einer seitlich wegstehenden , ebenen Siegelleiste 23, 
24 25 beziehungsweise 26 versehen, wobei alle Siegellei 
sten miteinander zusammenhangen und in einer Ebene mem- 
ander ubergehen. 

Das unterteil 1 ist in seiner Gesamtheit als einstuckiges 
Tiefzieh-Formteil aus einer relativ starken Kunststof f-Fo- 
lie hergestellt. Diese kann farblos, klar oder eingefarbt 
sein. Bedingt durch die Tief zieh-Herstellung sind alle 
Ecken des Unterteils beziehungsweise seiner Facher abgerun- 
det und die Seitenwande sowie die Wande der Stege ganz 
leicht derart geneigt, daB der Querschnitt der Facher zum 
Boden hin kleiner wird. Zur Erhohung der Eigenstabxl xtat xm 
Bereich des Grenz-Steges ist auf die Bbden 17, 18 und 19 
VO n auBen eine den Grenz-Steg und ein Stuck des Steges 8 
uberbruckende Folien-Versteif ungsplatte 10 aufgeklebt. 

in der Anwendung werden zunachst die zusammenhangenden 
Facher 11, 12 und 13 links vom Grenz-Steg 7 als erste Fa- 
cher mit denjenigen Speisen der kalten Fluggast-Mahlzext be 
fullt, deren naturliche Haltbarkeit begrenzt ist . So wxrd 
zum Beispiel in das Fach 11 ein Gemusesalat, in das Fach 

12 Kase und Butter und in das Fach 13 garniertes kaltes 
Fleisch eingelegt. AnschlieBend werden die Facher 11 bxs 

13 mit der z.B. klaren, aus Kunststoff bestehenden Deckel- 
folie 2 verschlossen, nachdem sie zuvor mit einem Schutz- 
gas, zum Beispiel Stickstoff, begast worden sind. Dxe 

. oeckelfolie 2, vergleiche Figur 3, wird hierzu an der Sxe- 
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gelleiste 23, Abschnitten der Siegelleisten 24 und 26 und 
den Siegelleisten 27, 28 und 29 durchgehend angesiegelt, 
also an alien Siegelleisten, welche die Facher 11 bis 13 
umgeben. Das Fach 14 bleibt offen. Die Versiegelung kann in 
der Weise geschehen, daB zu verschlieBende Unterteile mit 
ihren langeren Seitenwanden aneinander gestellt unter eine 
Deckelf olien-Bahn geflihrt werden, deren Breite dem Abstand 
zwischen der Seitenwand 3 und dem Grenz-Steg 7 entspricht 
und die in Richtung letzte.rer laufend auf die drei Facher 
11 bis 13 in einem kontinuierlichen Arbeitsgang aufgelegt 
wird. Nach dem Versiegeln konnen die teilbef ullten Unter- 
teile durchaus einige Zeit gelagert werden. 

Das Fach 14 wird erst zu einem spateren Zeitpunkt gefiillt, 
zum Beispiel unmittelbar vor der Verladung der Behalter 
in das Flugzeug mit einem frischen Brotchen und einem fo- 
1 ien versch lo ssenen Dessert-Becher sowie einem Bestecksatz, 
wobei letzterer naturlich auch schon vorher eingelegt wor- 
den sein kann. Danach wird das offene Fach 14 durch Aufsta- 
peln eines weiteren, gleichart igen Behalters mit dem Boden 
19 von dessem Fach 14 abgedeckt. Der Fluggast, dem ein ge- 
flillter Behalter serviert wird, braucht nur die Deckelfo- 
lie 2 abzuziehen, vergleiche Figur 3, und kann dann alle 
Speisen seiner Mahlzeit unmittelbar dem Unterteil 1 entneh- 
men • 

Urn das Verzehren der Fleisch-Speise im Fach 13 mit Messer 
und Gabel zu erleichtern, kann ein abgewandeltes Unterteil, 
vergleiche Figur 4 verwendet werden, bei welchem der Boden 
18 1 des Faches 13 gegenliber den Boden der ubrigen Facher 
hoher liegt, so daB das Fach 13 eine geringere Tiefe hat. 
Zum Ausgleich besitzt der hoher gelegte Boden 18 1 an der 
Ecke zwischen den Seitenwanden 3 und 6 einen FuB 38, der 
in der gemeinsamen Ebene der ubrigen Boden endet und durch 
einen konvex ausgebuchteten , k reisf ormigen Abschnitt des 
Bodens 18* gebildet ist. 
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